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Na konci biezna se oteviela po dvouleté rekonstrukci na Piaristickém namésti v historickém centru Ceskych Budéjovic
restaurace Solnice. Nazev odkazuje k historii gotické stavby, ktera se miize py3nit i ¢tvrtym nejstarsim krovem svého
druhu v Ceské republice. Krov ziistal zachovan, stejné jako celd fada dalsich detail(i. Véetné vice nez ¢tyfi stovky let
starych tramu. ,Rekonstrukci jsme délali s velkou pokorou k historii objektu a jeho pamatkové hodnoté. Myslim, ze se

nam podafilo tuto hodnotu nenarusit,” fika Miroslav Sulc, jeden ze spolumajiteli. A zaroven se podafilo vytvorit ze
zchatralého objektu multifunkéni prostor o ¢tyfech patrech, kde je pivnice, é

udova, kterou vsichni v Ceskych Bu-

dgjovicich znaji odjakziva jako Solnici,
byla postavena v roce 1531 a puvodné
slouzila jako méstskd sypka. Pozd@ji se z ni
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akce i vystavni prostor v podkrovi.

stala zbrojnice a v prubéhu 19. stoleti byla
vyuZivina jako solnice - skladisté soli. Ce-
lou dobu tak slouZila jako skladisté, ménila
se jen skladovana komodita. Do budovy se
tudiz v prubéhu jeji historie prakticky ne-
investovalo, po celou dobu v ni neprobéhly
Zadné vétsi stavebni upravy. Uchovala si
tak puvodni charakter, na druhé strané
byla uz léty dost zpustla. V roce 2017 vsak
ziskala nové majitele a ti méli vizi promény

nékdejsiho skladisté soli v prijemny prostor

s restauraci a mistem pro konani riznych
me se na podzim v roce 2017
pustili do rekonstrukce, byl ten prostor
opustény a dost zanedbany, uz jsme ale
méli docela jasnou vizi, jak bychom ho radi
obnovili a promeénili, fiki Miroslav Sulc.

y salonek pro

ikatni pivovod

Soucisti vize byla nejen restaurace, ale
i pivovar. Puvodni ¢ il
zézemi pro vyrobu piva bude soucasti pro-
storu, kde je restaurace, nakonec vsak ma-
jitelé zvolili jiné feseni. Nechtéli budovu,
ktera pi la do 21. stoleti sice v ne uplne
dobfe udrzovaném stavu, ale bez
sich stavebnich tiprav, jez by zménily jeji
puvodni charakter, zatézovat vestavbami.
Navic potiebo
prostoru i pro z

zemi restaurace.

Atak soub&zné s rekonstrukci samotné
solnice probihala i rekonstrukce budovy,
kterd se nachdzi o kousek ddl, na rohu
Piaristického namésti a Ceské a Hroznové

li v budové solnice dostatek

ulice. Tady vznikl pivovar Solnice vybaveny
kvalitni moderni pivovarskou technologii
avzhledem k tomu, Ze majitelé podnikaii
dlouhou dobu v chladirenstvi, je soucdsti
vybaveni i ta nejpokrocilejsi chladirenskd

technologie, ez se podili na vyborném
. A na vyrobu piva

oetieni zdejsiho pi
tu dohlizi v roli \'rchm'ho sladka skutecna
pivovarnicka legenda - dlouholety slidek
a pivovarnicky manazer Ivan Dufek, ktery
se loni dockal nejvyssiho oborového vy-
znamenni, kdyZ byl uveden do Siné slivy
ceského pivovarstvi a sladafstvi.

Varna pivovaru ma kapacitu 1000 litra
Produkce pivovaru je orientovana na
cky 7k plzefiského typu, vafi
se tu Ctyfi dr\lh\ piva - desitka, jedenactka,
dvanactka a tfindctka. Drtiva vétsina pro-
dukce je uréena pro spotiebu v ,sesterské*
restauraci Solnice. Pivo sem z pivovaru
proudi unikatnim ,pivovodem® - potrubim
pod povrchem namésti. , Potrubim pretla-
¢ujeme pivo do pretlacnych tanku

v restauraci, odkud pak jde pivo do pip.
je vyfeseno tak, ze pivo po celou dobu trans-
portu ani uskladnéni neprijde do kontaktu
se vzduchem, host ho tak dostava z pipy
naprosto Cerstvé,“ podotyka Miroslav Sulc.
Dal$imi trubkami pod naméstim p;
2 pivovaru technologickou studenou vodu,
kterou pak v restauraci pouzivaji pro chlaze-
ni vzduchotechniky, které byla pfi rekon-
strukci vénovina také velkd pozornost.

sazka na ventilaéni strop
Pozornost vénovana vzduchotechnice se
projevuje i v kuchyni. O snesitelné ovzdusi

az dveé stovky lidi, se tu stara ventilacni
strop od firmy Atrea. Ten byl vzhledem

k charakteru daného prostoru a potiebam
nového provozu jasnou volbou. ,Na misté
dnesni kuchyné byly étyfi pomérné vysoké
kiiZové klenby, kam bylo navic nutné

nabizela varianta vybudovéni odvétravané-
ho stropu, nad kterym pak vznikl prostor
rozvody vody, vzduchotechniky atd. Resit
odsavani digestofemi si neumim moc
predstavit vzhledem k tomu, Ze mame
v kuchyni zhruba sest mist, kde bychom
museli digestofe mit. Strop byl v tomto

i varianta. Chtéli jsme
i vytvorit pfijemny prostor pro kuchare,
aby se jim tu dobfe pracovalo,* dodava Sulc.

Dobré jidlo k dobrému pivu

Narocnd a rozsihla rekonstrukee historické
budovy trvala az do bezna, 20. biezna ote-
viela restaurace Solnice své brany hostum.
Otevieni bylo spojeno s festivalem na
namésti pred restauraci, kde byl p
program pro celou rodinu. , Akce p
na den otevieni dost lidi a musim fict, Ze
byt mame otevieno zatim pomérné kratce,
vypada to dobie. Lidé k ndam chodi, na
vecery mame zarezervovand viechna patra,
takzZe vypada to, Ze se nam podafilo dobie
odstartovat,“ fika Sulc.

Hlavnim likadlem restaurace je vlastni pivo
a k tomu dobré jidlo. PFipravuii tu jidla
zkvalitnich surovin, v duchu moderni eské
gastronomie. Na jidelnim listku nechybej
ani ruzné pochoutky k pivu, které si tu
pripravuije zdejsi séfkuchaf osobné - jako
]c p15t|ka zdrubezich jater ¢i uzeny pstruh
a zelenina. ,,Chceme nabidnout

iv
niho kuchyriského provozu, ktery musi
vlidnout uvait pro podnik, kam se vejdou

]|dcm\\,bomc dlo k vybornému pivu,*
shrnuje Miroslav Sulc.
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